
ALIMENTATION

PRÉVENTION &
GESTION DES DÉCHETS

COMMUNICATION &
OBJETS PROMOTIONNELS

GESTION DU SITE MISE EN 
OEUVRE DE L’ESPACE

FORMATION, ANIMATION 
& SENSIBILISATION

Choix d’une alimentation bio, locale et de saison
Démarchage des producteurs locaux et régionaux pour des produits plus sûrs et sains
Anticipaton du nombre de repas, privilégier la qualité à la quantité pour moins de déchets
Offre adapté aux différents régimes alimentaire : réduction de la viande

Evaluer en amont le type de déchets, les volumes, lieux de production sur site
Mise en place d’ilots multi-tri en suffisance et visibles. Collecte des déchets non recyclables
Intégration à l’engagement des parties prenantes via un cahier des charges
Gestion des stocks et surplus : Associations caritatives, autres associations de la ville

Respect des caractéristiques et capacités naturelles d’accueil du site : zones spécifiques
Renseignement et respect des zones protégées et interdites : dune, faune, flore...
Réutilisation de structures et matériels, utilisation de matériel éphémère et/ou démontable
Système de gouvernance avec les différentes parties prenantes

Création de supports réutilisables : Matériaux résistants, pas de date...
Personne référente développement durable au sein de l’organisation et de l’équipe dirigeante
Mise en avant et information sur l’éco-événement : Charte, poster, brochure                                                                                                                                             

Adaptation du matériel et aménagement de l’espace pour le rendre accessible à tous
Implication de toutes les parties prenantes dans la démarche d’inclusion : Sport santé, culture
Valorisation et reconnaissance des bénévoles
Politique de RH spécifique, actions de sensibilisationINCLUSION

Animation et éducation autour de la notion de développement durable les publics
Sensibilisation des parties prenantes de l’événement
Evaluer les retombées économiques, la satisfaction des parties prenantes. Mettre en évidence les 
pistes d’amélioration.


